MENU

O OYatentin

60 EUROS

Amuse-bouche du chef

ENTREES [

Le gravlax de maquereau, jus mariniere et émulsion de citron au beurre

ou

Le butternut roti et ricotta, pignons de pins

PLATS

ou

— Le dos de cabillaud cuit en basse température, endives braisées a la creme,
ceufs de hareng et dentelle

ou

Le risotto aux champignons et granola de fruits secs fagon crumble

DESSERTS
o Le dessert autour du chocolat
ou

La tarte aux pralines
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