
Entrées

Plats

Pré-Dessert

Desserts

L’escalope de foie gras poêlée, chutney de rhubarbes et éclats de fleurs
ou

L’oeuf poché et premières asperges vertes, émulsion au parmesan

Les langoustines grillées à la plancha, bisque crémé, coulis de cresson de la Ferme Intégrale
et sa verdurette de légumes à la menthe fraîche

ou

Le cappucino de pommes de terre aux morilles, espuma à l’ail doux et tuile de pain

Le granité mangue-ananas

La fraise de la Drôme et meringue croquante, coco râpée, chantilly vanille 
et croustillant à l’amande 

Menu 
Fêtes de mères

Amuse bouche du chef

60 euros / hors boissons

dimanche 25 Mai 2025

Accord “Classique” 3 verres - 20€
Accord “d’Exception” 4 verres - 35€   

Les prix sont en euro, taxes et service compris. Toutes nos viandes sont d’origine européenne. Nous tenons une liste des allergènes à votre disposition.


