MENU
%

LES TAPAS FROIDS LES GARNITURES
PLANCHE DE CHARCUTERIES 15€ POMME DE TERRE SAUTEES 6€
JAMBON SERRANO, ROSETTE DE LYON, TERRINE MAISON & PICKLES EN PERSILLADE
HOUMOUS D’AVOCATS 8€ TEMPURA DE COURGETTES 7€
CHIPS DE TORTILLA CERVELLE DE CANUT
MINI PITA DE THON FUME 10 €
WASABI MENTHE (4 PIECES)
SMOOTHIE MELON GINGEMBRE CITRON 9€
GRESSIN SESAME AU JAMBON ROSTELLO LES DESSERTS
CAVIAR D’AUBERGINES 9€ LES 3 MIGNARDISES DU MOMENT 10 €

AU CITRON CONFIT, PAIN TOASTE AILLE
QUARTIER D’ANANAS ROTI A LA VERVEINE 9€

A PARTAGER
GLACE ARTISANALE 3 €/BOULE
LES TAPAS CHAUDS VANILLE, CITRON VERT BALISIC, CHOCOLAT, PISTACHE,

CREME FERMIERE, FRAMBOISE

NOIX DE ST JACQUES 15 €
SNACKEES A L'UNILATERAL, SAUCE VIERGE AU CHORIZO (6 PIECES)

BEIGNETS DE CREVETTES 10€
MAYONNAISE TOM YUM (6 PIECES)

FOCCACIA 12€
MOZZARELLA, TOMATES CONFITES & BASILIC

PIECE DE BOEUF DU MOMENT 15 €/100G
A PARTAGER (MINIMUM 300G)

BROCHETTE DE POITRINE DE PORC 9 €
FAGON KEFTA, KETCHUP MAISON (2 PIECES)

SAINT MARCELLIN ROTI AU FOUR ne€
TOAST DE PAIN DE CAMPAGNE

AVEC LA PRESENCE DE LIONEL CRISTINO

TVA 10% et service compris
Nous tenons & votre disposition la liste des allergénes



}

LES COCKTAILS

PINEAPPLE BZZ 10 €

RHUM, JUS D'’ANANAS, CITRON VERT, SIROP ERABLE, PUREE D'ABRICOT, SODA
WATER ET AQUAFABA

COSMOPOLITAN 10 €
VODKA, COINTREAU, JUS DE CRANBERRY ET JUS DE CITRON

MATT'PASSION 9€
MATHEI BLANC, PUREE DE PASSION, TONIC WATER

PORN STAR MARTINI 10 €

LIQUEUR DE CLEMENTINE, VODKA, PUREE DE PASSION, JUS DE CITRON
VERT ET AQUAFABA

ST GERMAIN SOUR 10 €
GIN, ST GERMAIN, JUS DE CITRON VERT, SUCRE ET AQUAFABA

GIN TONIC 9€
GIN TONIC AU PAMPLEMOUSSE 9¢€
SAINT GERMAIN SPRITZ 9€

SAINT GERMAIN, VIEILLE FERME, TONIC WATER

APEROL SPRITZ 9€
APEROL, VIEILLE FERME, TONIC WATER

LIMONCELLO SPRITZ 9€
LIMONCELLO, VIEILLE FERME, TONIC WATER

LONDON MULE 9€
GIN, GINGER BEER, CITRON VERT

MOSCOW MULE 9€
VODKA, GINGER BEER, CITRON VERT

CHARTREUSE MULE 10 €
CHARTREUSE VERTE, GINGER BEER, CITRON VERT

JAMAICAN MULE 9€
RHUM, GINGER BEER, CITRON VERT

LES MOCKTAILS

PURPLE TWIST 8€
PUREE DE MYRTILLE, PUREE DE FRAMBOISE, CITRON VERT, GINGER BEER

ROSEE DE VERVEINE 8€
INFUSION VERVEINE MENTHE, PUREE DE FRAMBOISES, JUS DE FRAISES ET
AQUAFABA

INFUSION VERVEINE-MENTHE 5€

TVA 10%-20% et service compris
Nous tenons & votre disposition la liste des allergénes
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